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Menú Fin de Año

Aperitivos de Bienvenida 
en la Terraza del Central

Copa de champagne Taittinger Brut Reserva
Brioche, mantequilla ahumada, caviar Oscetra
Ostra Thierry Poget, mandarina, champagne

Música en directo por The Good Trío
—

Menú degustación  
en Can Bo

Grand selección de ibéricos: 
Jamón ibérico de Bellota /Coppa ibérica/Cecina de León IGP

Steak tartar de wagyu, yema curada, trufa fresca
—

Tagliolino hecho a mano, gamba roja, reducción de ceps
—

Lubina salvaje, beurre blanc, caviar Oscetra, alcachofa
Solomillo madurado, patata Hasselback, salsa café parís

—
Fantasía de chocolate de fin de año

Copa de champagne Taittinger Brut Reserva
—

Neulas & turrones
Uvas de la suerte

Cotillón
—

Cena amenizada con DJ

260€ 

Incluye agua mineral , café y selección de tés & infusiones



New Year's Eve Menu

Welcome appetizers 
at La Terraza del Central

Glass of champagne Taittinger Brut Reserva  
Brioche, smoked butter, Oscetra caviar

Thierry Poget oyster, tangerine, champagne

Live music by  The Good Trío
—

Tasting menu
at Can Bo

Grand Iberian selection: 
Iberian ham/Coppa ibérica/Cecina de León PGI

Wagyu steak tartar, cured yolk, fresh truffle
—

Homemade fresh tagliolino, red shrimp, porcini reduction
—

Wild sea bass, beurre blanc, Oscetra caviar, artichoke
Aged sirloin, Hasselback potato, café de Paris sauce

—
New Year's Eve chocolate fantasy

Glass of champagne Taittinger Brut Reserva  
—

Neulots & nougats
Lucky grapes
Party favours

—
Dinner hosted by DJ

260€ 

Includes: mineral water, coffee and selection of teas & infusions



Menú cap d’any

Aperitius de benvinguda 
a La Terraza del Central

Copa de champagne Taittinger Brut Reserva
Brioix, mantega fumada, caviar Oscetra

      Ostra Thierry Poget, mandarina, champagne 

Música en directe by The Good Trío
—

Menú degustació 
a Can Bo

Grand selecció d'ibèrics: 
Pernil ibèric/Coppa ibèrica/Cecina de León IGP

Steak tàrtar de wagyu, rovell curat, tòfona fresca
—

Tagliolino fet a casa, gamba vermella, reducció de ceps
—

Llobarro salvatge, beurre blanc, caviar Oscetra, carxofa
Filet madurat, patata Hasselback, salsa cafè parís

—
Fantasia de xocolata de final d'any

Copa de champagne Taittinger Brut Reserva  
—

Neules, torrons
Raïms de la sort

Cotilló
—

Sopar amenitzat per DJ

260€ 

Inclou: aigua mineral, cafè i selecció de  
tes & infusions



Menu fin d' année

Apéritif de bienvenue 
À la Terraza del Central

Coupe à Champagne Taittinger Brut Reserva  
Brioche, beurre fumé, caviar Oscetra

Huître Thierry Poget, mandarine, champagne 

Musique live par The Good Trío
—

Menu dégustation 
À Can Bo

Grande sélection de charcuterie ibérique:
Jambon ibérique / Coppa ibérique / Cecina de León IGP

Steak tartare de Wagyu, jaune d'oeuf séché, truffe fraîche
—

Tagliolino fait maison, crevette rouge, réduction de cèpes 
—

Bar sauvage, beurre blanc, caviar Oscetra, artichaud
Faux-fillet affiné, pomme de terre Hasselback, sauce Café de Paris 

—
Fantaisie chocolatée de Nouvel An

Coupe à Champagne Taittinger Brut Reserva
—

Neules, nougats
Raisins porte-bonheur

Cotillons
—

Dîner animé par DJ

260€ 

Comprend l’eau minérale, le café et une sélection de thés et d’infusions
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